
k a r i k a t u r 
[ kaiga’tua ]  

 

A             F             T             E             N 
 
 

 

 

5 retter            549,- 
cocktailmenu          349,-  

 

Saltet torsk med syltede grønne jordbær, 
agurk, fløde & dild 

Kalas sommer, suze, cava-sirup & Tonic  
______________________________________________ 

Tatar med cremefraiche, peberrod, sprødt 
brød og persille  

Rabarberbaseret hedvin med persille 
______________________________________________ 
Bagt løg med svampe, sylt, timian & sauce på 

svampe bullion   

Akvavit, ribs, humle & peber 
______________________________________________ 
Grisebryst med oliven & sort hvidløgs pure, 

puffet svær, ramsløg & ”Mexi”sauce    

Kalas Egetræslagret, ingefær & Mezcal  
______________________________________________

karljohan is med chokolade ganash, 
krystalliseret mørk chokolade & brombær  

Kastanjelikør, cacao & Fernet Branca  

 

 

 

 

 

 

 

 

3 retter            409,- 
cocktailmenu          249,- 

 

Saltet torsk med syltede grønne jordbær, 
agurk, fløde & dild  

Kalas sommer, suze, cava-sirup & Tonic 
______________________________________________ 
Grisebryst med oliven & sort hvidløgs pure, 

puffet svær, ramsløg & ”Mexi”sauce    

Kalas Egetræslagret, ingefær & Mzcal 
______________________________________________ 

karljohan is med chokolade ganash, 
krystalliseret mørk chokolade & brombær  

Kastanjelikør, cacao & Fernet Branca  
 
 
 

SNACKS 
______________________________________________ 

35,- 
Tapiocachips med sauce tartar & urtestøv 

Friteret rillette med sort hvidløg 
krystade med rørt krabbe & urter 

     
15 g. Oscietra Caviar        220,- 

 
Med små vafler og cremefraiche  



Velvet Falernum, sparkling 
wine, ginger & Fernet Branca

Soon becoming a Karikatur classic

95,-

Aquavit, Lillet Rosé, lemon & 
Champagne syrup with a touch 

of plum
Finish with this one, you’ll might end of 

wanting nothing else

95,-

Four Roses Small Batch Bour-
bon, Pedro Ximenez, distilled 

beer & Fernet Branca
Lucky Luke and former prime minister 

walks into a bar… 

95,-

Kalas Egetræslagret, hazelnut 
liqueur, espresso & vanilla milk
Where else does a cup of coffee cost 

90 dkk?

90,-

Limoncello Di Capri, Lillet 
Blanc, lemon cordial and 

sparkling wine
This Lemon Fellow lost his job ‘cause he 

couldn’t concentrate

90,-

Hennessy VSOP, Kalas Slåen, 
Cherry Heering & Earl Grey

When it rains, we pour

95,-

Fernet Spritz

I qvit

Lucky Lars

Copenhanery

Lemon Fellow

50 Scent

M E N U
C O C K T A I L

Strawberry infused Aperol,  
Cocchi Americano, Choya 

Umeshu & tonic
For when you don’t mind everybody 

watching 

95,-

Calle 23 Blanco, Aperol, lime, 
Thomas Henry Grapefruit & 

fermented lemon salt
Another classic improved with 

Aperol

90,- 

Aperolex Apeloma

[ k a i g a ’ t u a ]
k a r i k a t u r

Ask the bartender for classic cocktails, wine, champagne and beer.

Barsol Pisco, Aperol, passion-
fruit, lime & 

Thomas Henry Mystery Mango
If the Pornstar Martini had an OnlyFans… 

90,- 

Aperotic

Calle 23 Blanco, strawberry 
infused Kalas Destilleret Gin & 

lime
Lawlessly flawless

90,-

Dolin Blanc, Italicus, Ming River 
& Fever Tree Raspberry Tonic 

Diamonds are forever, but this one is for 

now

90,- 

Flawberry Season

Pink Panther

Kalas Rabarber, Suze, citrus, 
tonic & hibiscus

Ain’t no brakes for this dance

90,- 

Disco Inferno

All Snacks 35 .- 
     Almonds - Olives 



k a r i k a t u r 
[ kaiga’tua ] 

Frokoståbent: onsdag – lørdag 11:45 – 15:00 

_______________________________________________________________________________ 

   F       R        O        K        O        S        T    
_______________________________________________________________________________ 

 

Smørrebrød 
1 stk. 85,-         2 stk. 145,-         3 stk. 199,-  

 
Grønsagen 

________________________________________ 
Langtidsbagt gulerod med kamille, stegt og 

glaseret gulerod, kerner & puffede ris  
 

Amagerkaneren  
________________________________________ 
Ristet surdejsbrød med ost, hamburgerryg, 

syltet sennep & rugbrød  
 

Hønen  
________________________________________ 

Hønsesalat med bacon, svampe & 
brøndkarse 

 
Bøffen  

________________________________________ 
Langtidstilberedt kalv med bearnaisemayo, 

friteret kartoffel & syltet løg  
 

Oksen  
________________________________________ 
Tartar med langtidspocheret æggeblomme, 

syltede løg & brunet smørvinaigrette 
 
 

 
 
 
 
 

Retterne 
 
 

Cæsar 149,- 
________________________________________ 
Salater med cæsardressing, gammelknas, 

sprødt brød & kylling 
 

Tartar 149,- 
________________________________________ 

Rørt tartar med pocheret æggeblomme, 
bitter salat, sauce tartar & fritter 

 
Dagens dessert 69,- 

________________________________________ 
Køkkenet laver en dessert til dig 

 
 
 
 

Til De Små 
________________________________________ 

Pasta bolognese 65,- 
Karikaturs nuggets med fritter 65, 


