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Menu

 *ceviche af kulmule - chili - løg - coraltuille 
Gut Hermannsberg – 7 Terroris

dolin - ingefær - lime 

jordskokke - ramsløg - svampe - ost
 Kendall Jackson Chardonnay

velvet falernum - grape - mynte

tatar - tomat - sennep - kartofler - kapers
 L.A Cetto Nebbiolo 

vodka - tomat - lime

 
			   o n s - t o r s / f r e - l ø r

3  r e t t e r *     	    2 9 9 / 4 0 9 

5  r e t t e r     	    3 9 9 / 5 0 9

V i n m e n u ,  c o c k t a i l m e n u ,  s a f t m e n u  l i l l e / s t o r

			      2 4 9 / 3 9 9

A F T E N

-

- 

-

 *krondyr - blomkål - æbler - kastanje - timian
1 7 9

Chofflet Clos Jus 
kalas gin - timian - kastanje - selleri

-

*rødbede is - lakridspannacotta - crumble 
Andersen Winery Ben A / Raw Cacao 

kalas egetræslagret gin - jordbær - buchu - lakrids

-

35/99

reje, asparges, hibiscus

tatar, syltet løg, sennep 

tapiocachips, sauce tartar, urtestøv

friteret rillette, fermenteret hvidløg

SNACKS



bagt jordskokke med jordskokkechips 
purløgsmayo og urter 

æg med aspargesmayo, tomat, dild 
og surdej

hønsesalat med bacon, bøgehatte og 
brøndkarse 

Grøntsagen

Ægget

Fuglen

[ k a i g a ’ t u a ]

k a r i k a t u r

F R O K O S T

tatar med langtidspocheret 
æggeblomme, syltede løg og brunet 

smørvinaigrette  

Oksen

røget laks med syltet sennepsfrø, ry-
geost, fennikel og vinaigrette 

Fisken

S m ø r r e b r ø d s  K a l a s  2 4 9 . -
“ s m ø r r e b r ø d  o g  s n a p s  a d  l i b i t u m ”

S m ø r r e b r ø d  p r .  s t k .  8 5 . -

rugbrødsmad m. leverpostej eller pasta-Bolo 
55 .-

grøntsagssticks 
24 .-

Til de små

cola, squash, sport, danskvand
45.-  

pilsner, classic 
65.-

husets rød eller hvid
65.-

Øl,  Vand vin

martini, spritz
85.-

udvalg af snaps 2 cl.
35.-

Cocktails og Snaps

ceviche af kulmule – chili – løg – 
coraltuille 

 krondyr - blomkål - æbler - kastanje - 
timian

rødbede is - lakridspannacotta - 
crumble 

Forret

Hovedret

Dessert

M e n u
2  r e t t e r : 		  2 4 9 . -
3  r e t t e r : 		  2 9 9 . -
S a f t m e n u : 	  1 4 9 . -

håndskåret tatar serveret med 
sennepsfrø æggeblommecreme, 

pomfritter og dyppelse

169 .-

Karika”tatar”

stuvet kål - ristet valnødder - æbler 

Sovsen

A l t  v o r e s  b r ø d  e r  u d v i k l e t  o g  b a g t  p å  b a s e  a f  v o r e s  e g e n  s u r d e j
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